
Fourcaud Laussac
Viticulture

Mode de conduite biologique et passage en biodynamie en 2017.

Vendanges

Vendanges manuelles avec tri sévère.

Vinification

En cuve inox thermorégulée
Cuvaison de 25 à 28 jours 
Fermentation malolactique en barriques neuves

Élevage

100 % barriques neuves (trois tonnelleries différentes) 
16 mois d’élevage

Appellation Saint-Emilion Grand Cru - Sélection

Cépages

Merlot 80%, Cabernet Franc 20%

Superficie 0,5 ha
Production 2000 bouteilles
Densité de plantation 6000 pied/ha
Rendement 35 hl/ha
Âge moyen des vignes 40 ans
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